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Poe mesa

uem disse que comida “verde” é s
salada? A ONG Banco de Alimentos

que combate o desperdicio de comida
doando anualmente 500 toneladas de
alimentos que iriam para o lixo a 22 mil
pessoas de institui¢des sociais — acaba
de unir o conceito de alimentagao
popular com a alta gastronomia.

A organizacgao langou o projeto Chef
Solidario, com o objetivo de levar os
principios da sustentabilidade para as
cozinhas mais refinadas do Pais. Para
isso, a entidade quer formar uma rede de
parcerias com chefs e estabelecimentos
ligados a gastronomia e alimentagao. Em
troca de cursos sobre como maximizar a
utilizagdo de alimentos e aproveitar
melhor seu valor nutricional, a
organizagao propde cotas mensais de
apoio que variam de R$ 100 a R$ 300,
pagas durante um ano.

“As pessoas acham que aproveitar
mais os alimentos & jogar os talos das
folhas no meio do feijao e misturar tudo,

mas queremos mostrar que é possivel
fazer algo mais sofisticado”, afirma Isabel
Marcal, gerente do Banco de Alimentos.
Com a iniciativa, a ONG acredita que a
influéncia dos renomados chefs pode
ajudar a disseminar e multiplicar agdes
contra o desperdicio de comida, a
medida que mostrarem ao publico a
ades3do a iniciativa. Até agora, grandes
nomes como Alex Atala, do restaurante
D.0.M., Emerson Silveira, dono do Bar
Camara e fundador da Restaurant Week
no Brasil, e a banqueteira Tata Cury
aderiram ao projeto.

Além do Chef Solidario, a entidade
tem investido em cursos e oficinas com
foco em nutricao e preparo de alimentos
voltados para empresas que nao
necessariamente estao ligadas a area. A
ideia é, por meio da dinamica da cozinha,
aplicar conceitos corporativos de
trabalho em equipe e de
responsabilidade social. J4 participaram,
entre outros, a Alcoa, o Itad Unibanco, a
Telefénica e a Bayer. Saiba mais em
www.bancodealimentos.org.br.

— por Carmen Arnold
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etro Menezes, 43 anos, comegou na
J década de 90 as primeiras iniciativas
de juntar politica com preservagao
ambiental. Em 1993, fundou o Movimento
Eco-Cultural, entidade criada para cuidar
do verde e da cultura do bairro de Pirituba,
distrito na Zona Noroeste de Sao Paulo.
Em 1995, aprendeu a fazer papel reciclado
e até hoje trabalha com a matéria,

proporcionando oficinas e comercializagao
de um kit para fazer o papel reciclado
artesanal. Aprimorando os conhecimentos
na area ambiental, criou sua prépria
consultoria para treinar e implantar
programas de coleta seletiva e gestao de
residuos para empresas e municipios. De
2005 a 2007, coordenou o programa de
coleta seletiva da Prefeitura de S&o Paulo.
A experiéncia no poder publico lhe trouxe
satisfagao, mas também uma boa dose de
frustragao. “Falta autonomia para
programas dessa natureza nas
prefeituras; temos um modelo de gestao
publica desgastado”, critica.

Em S3o Paulo, por exemplo, Jetro Menezes
acredita que o programa de coleta seletiva
poderia ser diferenciado pelo tamanho da
cidade e nimero de habitantes. “Abrir o
programa para as subprefeituras e

descentralizar o funcionamento é o melhor
caminho”, prop6e. Dessa maneira,
acredita, a populagao também estaria
mais préxima das informagdes sobre o
destino do lixo que produz e seria
incentivada a colaborar.

Ainda assim, o consultor segue sua
carreira no setor publico, talvez pelo
desafio que representa ainda hoje a
condugdo de uma politica publica na area
ambiental. Jetro assumiu a diretoria de
Meio Ambiente da prefeitura de Franco da
Rocha (SP) e esté fazendo pés-graduagdo
em Saneamento Ambiental.

A prefeitura de Franco da Rocha acaba de
aprovar um projeto na Caixa Econdmica
Federal para construir um galpao para a
coleta seletiva. O proximo passo é formar
uma cooperativa de catadores e identificar
os pontos de coleta do material. (ACD)
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